






Bouchon Technologique liège 
DIAM® avec microsphères 

Bouchon Aggloméré liège 
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• Taille du granulé : Variabilité de la durée de retour élastique (durée de conservation en 
bouteille). 

• Quantité de microsphères élastiques : Variabilité de la perméabilité à 
l’oxygène vers le vin. 


